
MENÙ

SECONDI
DENTICE 25

Asparagi Verdi e Beurre Blanc agli Agrumi 4, 7 

PEZZOGNA 24
Sedano Rapa e Rabarbaro 4, 9 

FILETTO DI MANZO 24
Patate e Radicchio al Porto 7, 9, 12 

VARIAZIONI DI RAPA 20
Barbabietola Rossa, Rapa Bianca, Cime di Rapa 12

ANTIPASTI
CALAMARO CONFIT 20 

Avena e Sauerkraut 7, 10, 14 
TARTARE DI PESCATO S.M. 20 

Gazpacho di Fragole, Piselli, Bottarga e Dashi 2, 4, 6, 9 
TACO DI VERZA 18 

Merluzzo, Bergamotto e Salsa di Ostriche 4, 14 
TERRINA DI GALLINA 16 

Carota e Senape 10 
FAVE 16

Bufala e Limone 7, 15

PRIMI
BOTTONI DI BISQUE 24

di Crostacei, Funghi Shiitake e Lemongrass 1, 2, 3, 7, 9 

RISOTTO DI MARE 22
Carciofi di Sezze e Mandarino 4, 7, 9, (13), 14 

CAPPELLACCI DI CREME FRAICHE 24
Ragù di Agnello e Rafano 1, 3, 7, 9, 10 

FETTUCCINE 18
Agretti, Marzolina e Caffè 1, 3, 7

1 Cereali Contenenti Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte e Derivati, 8 Frutta a Guscio, 9 
Sedano, 10 Senape, 11 Sesamo, 12 Anidride Solforosa e Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi, 15 Fave



DESSERT

1 Cereali Contenenti Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce,
5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte e Derivati, 8 Frutta a Guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 
11 Sesamo, 12 Anidride Solforosa e Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi, 15 Fave

PANNA COTTA VEGETALE 10
Fiori, Mandorla ed Arancia

Bionda di Fondi 3, 8 

GANACHE DI CIOCCOLATO 10
Cioccolato Bianco Bruciato,

Caramello Salato, Popcorn 1, 3, 7, 8 

PERA POACHED 10
Pera, Miele, Zenzero e Basilico

1, 3, 6, 7

BY



DEGUSTAZIONE 4 PORTATE 55

DEGUSTAZIONE 7 PORTATE 95

CALAMARO CONFIT Avena e Sauerkraut

BOTTONI DI BISQUE di Crostacei, Funghi Shiitake e Lemongrass

DENTICE Asparagi Verdi e Beurre Blanc agli Agrumi

PERA POACHED Pera, Miele, Zenzero e Basilico

CALAMARO CONFIT Avena e Sauerkraut

TARTARE DI PESCATO S.M. Gazpacho di Fragole, Piselli, Bottarga e Dashi

BOTTONI DI BISQUE di Crostacei, Funghi Shiitake e Lemongrass

CAPPELLACCI DI CREME FRAICHE Ragù di Agnello e Rafano

DENTICE Asparagi Verdi e Beurre Blanc agli Agrumi

PEZZOGNA Sedano Rapa e Rabarbaro

PANNA COTTA VEGETALE Fiori, Mandorle ed Arancia Bionda di Fondi

Il menu degustazione è lo stesso per  tutti gli ospiti al tavolo

BY

DEGUSTAZIONE


