
MENÙ

CRESCENDO

MOSAICO DI DENTICE 25
Porro, Shiitake e Beurre Blanc al Caffè 4, 7 

PESCATO DEL GIORNO 26
Carota, Aloe Vera ed Aglio Nero 4, 7, 12 

ANATRA 24
Barbabietola, Rapa Bianca ed Ibisco 12 

MELANZANA 20
Ceci e Sommacco 12

PRELUDIO

CALAMARO 20 
Avena e Sauerkraut 7, 10, 14 

PESCATO DEL GIORNO MARINATO AGLI AGRUMI 22 
Pomodoro e Citronette al Basilico 4 
TARTARE DI OSTRICA 22 
Cetriolo, Rabarbaro e Zenzero 14 
BATTUTA DI BUFALA 20 

Parmigiano e Salsa alle Erbe 7, 10

INTERMEZZO

PLIN DI FAVE 22
Ricci di Mare e Pecorino 1, 3, 4, 6, 14, 16 

SPAGHETTONI AL “FINTO POMODORO” 24
Gobbetti ed Olive Itrane 1, 2, 3, 12 

RISOTTO ALLA CAMOMILLA 22
Peperone e Soia 6, 9, 12

1 Cereali Contenenti Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte e Derivati, 8 Frutta a Guscio, 9 
Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Anidride Solforosa e Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi, 15 Miele, 16 Fave



DEGUSTAZIONE 4 PORTATE 55

DEGUSTAZIONE 7 PORTATE 95

CALAMARO Avena e Sauerkraut

SPAGHETTONI AL “FINTO POMODORO” Gobbetti ed Olive Itrane

PESCATO DEL GIORNO Carota, Aloe Vera ed Aglio Nero

(PARFAIT) Lampone, Blu di Bufala e Porto

PESCATO DEL GIORNO MARINATO AGLI AGRUMI Pomodoro e Citronette al Basilico

CALAMARO Avena e Sauerkraut

SPAGHETTONI AL “FINTO POMODORO” Gobbetti ed Olive Itrane

PLIN DI FAVE Ricci di Mare e Pecorino

MOSAICO DI DENTICE Porro, Shiitake e Beurre Blanc al Caffè

PESCATO DEL GIORNO Carota, Aloe Vera ed Aglio Nero

(CREMOSO) Nocciola, Sedano Rapa e Liquirizia

Il menu degustazione è lo stesso per  tutti gli ospiti al tavolo

BY

DEGUSTAZIONE



DESSERT

1 Cereali Contenenti Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 
Arachidi, 6 Soia, 7 Latte e Derivati, 8 Frutta a Guscio, 9 Sedano, 

10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Anidride Solforosa e Solfiti, 13 
Lupini, 14 Molluschi, 15 Miele, 16 Fave

(PARFAIT) 10
Lampone, Blu di Bufala

e Porto 3, 7 

(CREMOSO) 10
Nocciola, Sedano Rapa

e Liquirizia 

(GRANITA) 10
Mela Verde, Sedano
e Yogurt Greco 7, 9
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