MENU
DELLA DOMENICA

ANTIPASTI

CARPACCIO DI GAMBERI GOBBETTI 18

pan brioches tostato, olio al basilico

INSALATA DI MARE 20

seppie, polpo, cozze, gamberi, olio al limone

FRITTURA DI CALAMARI SPILLO 16

variazioni di maionese

PRIMI

RAVIOLO AL NERO DI SEPPIA 20

ripieno di baccala mantecato, salsa puttanesca

SPAGHETTI 18

ai frutti di mare

MEZZ1 PACCHERI 2/t

allo scoglio

TAGLIOLINO 32 TUORLI 15

pomodoro del Vesuvio, basilico

SECONDI

FRITTURA DI CALAMARI 22

gamberi rosa, alici, verdure di stagione con maionese al limone

PESCATO FRESCO S.M. SCOTTATO PSM

scarola ripassata con pinoli e uvetta

POLPO 20
patate, paprika
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